
GEWÜRZTRAMINER 2022
 A L T O  A D I G E

Vitigno: Traminer aromatico

Sito: Kalterersee Bärental 340 m s.l.m.; Termeno 250
m s.l.m.

Resa: ridotta 80 quintali/ettaro 

Gradazione alcolica: 15,5 % vol. 

Acidità: 4,6 g/l 

Residuo zuccherino: 2,1 g/l

Descrizione: Il Gewürztraminer è un vino dal colore
giallo brillante con una vasta gamma di aromi: petali
di rosa, miele, albicocche mature e litchi. Ha un gusto
molto speziato e pieno, con un corpo deciso e un
finale persistente.
Il nostro Gewürztraminer per scelta è vinificato senza
residuo zuccherino, cosa insolita per questo vino.

Abbinamento: il vino si abbina molto bene a
formaggi saporiti, alla cucina asiatica e ai piatti di
pesce, ma è anche un eccellente vino da aperitivo.

Temperatura di servizio: 10°- 12°C

Prezzo: 12,50 Euro
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ETICHETTA AMBIENTALE
 S E G U I  L E  I N D I C A Z I O N I  D E L  T U O  C O M U N E .
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